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Pvo hendur.
Setja upp svuntu.

Stilla ofninn
a 200°c.

Fletta //




7 Meela hveiti

‘ORE , “7 “7 0g setja

i skalina.

@ >3" 4 dl hveiti
I v

Fletta ///



0 &=
2 tsk lyftiduft

Maela lyftiduft
og setja
i skalina.

Fletta //
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Maela vanillusykur
og setja i skalina.

Hraera ollu vel
saman meod sleif.

Fletta //
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. 150 gr. mjukt smjor

Mylja smjorid
saman vid
hveitid i skalinni

Fletta //




Strosocker
Sukker

Taloussokeri

1 dl sykur

Maela sykur
og setjid
| skalina.

Fletta //




1 egg

Brjota eggid i
litla skal.

Hella i storu
skalina.

Hraera oOllu vel
saman.

Fletta /




Saekja ofnplotu.

Setja bokurnar-
pappir a hana.

Fletta //




Rulla ut lengju ur
deiginu og skera
i bita.
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Fletta /




Mota litlar kalur
og setja paer a
plotuna.
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Bua til mynstur
meo pvi ad
prysta gafflinum
a kokurnar.
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Fletta —
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Peyta hvituna
Med gaffli eda
handpeytara
pannig ad hun
verdi ad frodu
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Fletta /




Pensla kokurnar
med eggjafrodu
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Fletta //



Nota fingurna

=al  hakkadar mondlur. til ad skreyta
kokurnar.
_ . perlu sykur.
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Baka i midjum
ofni
i 12—15 minutur.
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Ofnplata

bokunarpappir
—

Bokunarpensill
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/ gaffall
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Hraefni

Hveiti

sykur

vanillusykur

smjor

Lyftiduft

Saxadar mondlur

Perlusykur

egg

Egg



