MATREIDSLA

talskar kjotbollur
Ahold sem pu att ad nota:
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desilitermal teskeid skurdarbretti hnifur

L - :

panna piskari

skal

bu att ad gera:

1 | 600g Setjid hakk i skalina.
_ Skerid mozzarella-ostinn
2 |1 poki nidur i litla bita og setji® i
skalina.
, Skerid basilikuna og setjid
3 |1/2 pakki i skalina. 0
Skerid solpurkada tomata
4 |4 stk og setjid i skalina.
5 |1dl Helli® rjoma i skalina.
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6 | 1 st ' Setjid egg i skalina.
7 = = ' Meelid salt og baetid i
2tk | e=o skalina.
8 | 1 stk Meelid pipar og beetid i
' skalina.
9 Blandid ollu vel saman
' med hondunum.
10 ' M6tid kalur ar hakkinu.
'SMIOR | Setjid smjor a ponnuna
11]30gr @ | o steikis vio medalhaan
hita i nokkrar minatur
| Takid hakkid af ponnunni
12 ’ og setjid i eldfastmot.
13|2g |7y ’ | Hellid rjioma a pénnuna.
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sudan kemur upp.

Latid hakkbollurnar aftur
uti og latid malla med i
15 minutur.

17

| Setji philadelphiaostinn
14142 dos ’ a ponnuna.
| Setjid greenmetiskraft a
15| 1 stk ’ ponnuna.
/| Hreerié vel 4 medan
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Gott ad sjoda tagliatelle

;‘/:2;,;3
547 med og bera fram

hvitlauksbraud.
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