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FIOLMENNT

SIMENNTUNAR- OG PEKKINGARMIDSTOD

Hofundur:

Eydis Hulda Jéhannesdottir

Mondlukaka

Fletta — /




Pvoid hendur.

Setjid a ykkur
svuntu.

Stillid ofninn a
200°C.

Fletta //




]

SMJ]O

Imported
Icelandic Butter

l SLIGHTLY SALTED MNET WT. 0.55 L

(250 g) ‘

Setjid 75 gr. af
smjori i skal.

Fletta //




5 Dme \ Setjid 1 dl af sykri i

& Kl
; STROSOCKER - BB skalina.
SUKK
S TALOUSSOKER! . 3
| /4

Hraerid saman par

til |étt og ljost.

Fletta //




Brjotid 2 egg og
setjid i skalina.

Hraerid vel saman.

Fletta /




Setjid 2 og halfan
dl af hveiti i
skalina.

Fletta //




Setjid 2 teskeidar
af lyftidufti i
skalina.

Fletta //




puiin

Setjid 1/2 teskeid af
salti i skalina.

Fletta //




Setjid 1 teskeid af
mondludropum i
skalina.

Fletta //




Setjid 1 dl af mjolk
i skalina.
Hraerid saman par

til deigid er slétt
og kekkjalaust.

Fletta /




Smyrjid kokuform

med smjori og
hellid deiginu i

formid.

Bakid kokuna i 20
til 25 minutur.

Fletta //




FJOLMENNT

NNNNNNNNNNNNNNNNN

NNNNNNNNNNNNN

Eydis Hulda J6hannes

déttir

Glassur a

mondlukoku

Fletta //




L L]

B

::z-::- 9&&«

= Florsocker

T

—— Flormelis

i Setjié 3 dl

=<

~ Tomusokeri e J I af

florsykri i
skal.

Fletta—




Setjid 1
matskeid af
heitu vatni i
skalina.

Fletta /




Setjid 1
matskeid af
Ribena safa i
skalina.

Hreerid vel
saman.

Fletta —




Hellid
glassurnum
yfir kokuna
pegar hun er
tilbuin.




