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Pvoid hendur.

Setjid a ykkur
svuntu.

Fletta //




Stillid ofninn
a 180°C.

Fletta /




1 pera

Takid til eldfast
mot.

Skolid peru
og skerid
i litla bita.

Setjia i motio.

Fletta //




Q)

1 banani

Afhydid banana.

Skerid i litla bita
og setjid i motid.

Fletta //




Afhydid,
skerid i litla bita.

Setji6 i motia.

Fletta //




1/2 askja
jardarber

Skerid

jardarberin

| bita.

Setji6 i motia.

Fletta //




1/2 askja blaber

Dreifid
blaberjum jafnt
yfir allt saman.

Fletta //




2 kdkosbollur

Skerid
kokosbollur
i tvennt.

Radid yfir
avextina

og latid kremid
snua upp.

Fletta //




Bakid i 10-15
minutur

eda par til hvita
kremid a
kokosbollunum
er ordid stokkt.
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Fletta /




nokkrar
pistasiuhnetur

Setjid
pistasiuhnetur
yfir allt saman
pegar pid berid
rettinn fram.

Ma sleppa.
ef vill.
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Fletta /




Berid fram
meod vanilluis
eda rjoma.
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Fletta //




Verdi ykkur
ad goodul!!

Nammi, namm.
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