
Bakaður epla og kanil  
brie ostur 

30 mínútur 

Hráefni: 

Epla og kanil St. 
Dalfour sulta 

Brie ostur 

Ferskt rósmarín 

Pekanhnetur 

Létt Fyrir fjóra (4) 

Vínber 

Ritz kex 

Eydís Hulda Jóhannesdóttir 

Þorvaldur Heiðar Guðmundsson 
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Áhöld sem þú átt að nota 

Matarfat 

Setjið ostinn í 
eldfastmót. 

Hellið hálfri krukku 
af sultu yfir og 
dreifið 
pekanhnetum yfir. 

Setjið ostinn inn í ofn 
og bakið í 20 mínútur. Lítið eldfastmót 

Raðið kexinu og 
vínberjum á bakka og 
hafið ostinn í 
eldfastamótinu hliðiná. 

Ofn 

Eydís Hulda Jóhannesdóttir 

Matskeið 

Þorvaldur Heiðar Guðmundsson 


