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SIMENNTUNAR- OG PEKKINGARMIDSTOD

Bananabraud

bporvaldur Heidar Gudmundsson

Eydis Hulda Jéhannesdottir

Fletta //



Pvo hendur.

Setjid a ykkur

svuntu.

Hitido ofninn i 175°C

Fletta //




/ Stappid 2 til 3

broskada banana a

/’ disk med gaffli.

Setjid til hlidar.

Fletta //




'SMJOR

Imported
Icelandic Buttey

l SLIGHTLY SALTED MNET WT. 0.55 8. (250 g} ‘

1

i

Setjid 50 gromm af
smjori i skal og
braedid pad.
Leyfid pvi ad kdlna.

Fletta //




Brjotid 2 egg og
setjid i skal.

Fletta — /



W e2kg

Baetid vid 2 dl af
sykri i skalina.

Hreerid vel saman
bar til blandan
verdur létt og ljés.

Fletta //



Baetid 3 dl af hveiti
i skalina.

Fletta— /



Beetid vid 2
teskeidum af

lyftidufti i skalina.

Fletta //



j¢EKSTRA * 20 g EKSTRA 20 ¢ gisp,
U0 — | —
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Baetid vid 2
teskeidum af

vanillusykri i

skalina.

Fletta //



Baetid vid 1 teskeid
af vanilludropum i

skalina.

Fletta //



&

Baetid vid halfri
teskeid af salti i

skalina.

Fletta //



Baetid vid 1 teskeid
af kanil i

:’\ ;\“‘( =
e

skalina.

Kanill

Hraerid blonduna
vel saman.

Fletta //
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Baetid stoppudu
bonunum vid i

skalina.

Fletta //



Batid braedda
smjorinu vid i

skalina.

Fletta— /



Baetid vid halfum dI
af mjolk i skalina.

Hraerid blonduna

vel saman.

Fletta — /



Hellid blondunni
yfir i braudform
med smjorpappir.

Bakid i 50 minutur.

//

Fletta—



pegar braudid er

tilbuid er gott ad
borda pad med
smjori, eda smjori
og osti.




