Spaghetti carbonara
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Hellid
parmesaneggjablondunni
haegt ut i og hreerid
stodugt i pastanu a
medan.
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Beetid beikoninu og
lauknum saman vid og
hreerid ollu saman.
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Berid fram med
ferskum parmesan og
meira af pipar.

Gott er ad bera fram
nybakad braud med.
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