Eplabaka med Dumle karamellum
2 Hraefni:

A\

e Epli @

@ Sykur g

® Kanill &

Medal erfitt Fyrir einn (1) | 30 minutur

‘e " Eydis Hulda Jéhannesdottir
@ ronvaldur Heidar Gudmundsson



Ahéld sem pu parft ad nota

SE e
—_——

Grill

Skal

Bretti og hnifur

—_
Matskeid

>

Albakki

~——— )
Flysjari
o—

Flysjid halft epli og
skerid i litla bita.

Setjid i albakka.

Blandid vel saman.

Setjid 2 msk af hveiti i
skal.

Straid 1 msk af sykri
og 1 tsk kanil yfir eplin.

Setjid 3 msk af hofrum i
skalina.
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Setjid 2 msk af sykri i
skalina.
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Imported
Icelandic Butter
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Setjid 25 gr af mjuku
smjori i skalina. Hnodid

saman med hondunum.

Dreifid deiginu yfir eplin

Skerid nidur 2 Dumle
mola i litla bita. Dreifid
yfir deigid.

Grillid i 15 til 20 min.
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Berid fram med vanillu
is eda rjbma.
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