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Rifi®d nidur bork af lime
ofan i skalina.

Saxid nidur steinselju
og setjid i skalina.

Kryddid med salt, pipar
og chili explosion.

Setjid reekjurnar ut i
skalina og veltid peim
vel upp ur blondunni.

Saxid nidur koriander
og setjid i skalina.
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