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. |Latid stonglana liggja i

koldu vatni i um pad bil
15 minutur.
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Purrkid maisinn og
kryddid med salti,
pipar.
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Setjid smavegis af O|I'U\
i pott, saxid nidur
hvitlauksrif og létt
steikid.

Baetid smjori eftir
smekk ut i pottinn og
braedio.
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Hellid smjorinu yfir
maisinn og veltid
stonglunum vel upp ur
smjorinu.
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Grillid i 15-20 minatur.
Snuid maisinum
reglulega a grillinu.

Leyfi® maisnum ad
kolna.

uppur mayonesi og
Svo parmesanosti.

Berid maisinn fram

J
Veltid honum fyrst }




