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@ Orville popp | *
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Létt Fyrir fjéra (4) | 40 minutur
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https://gerumdaginngirnilegan.is/uppskrift/jola-popp/
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Jomuit Braedid 3 stykki af
ToBLEROWE ® ey hvitu Toblerone
JOBLERONE * m sukkuladi i potti.
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Brjotio nidur 4 stykki )
af Lu Bastogne
kanilkexkOkum mjog
smatt og setjid i skél./

~
Poppid einn poka i
orbylgjuofni i ca 3
min.

J
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Hellid sirka halfum
poka af poppinu i
skal.

J

Hellid sukkuladinu og
kexmulningnum yfir

poppid.
Blandid vel saman.
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Setjid muffinsform
ofan i muffinsbakka.
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Setjid popp blénduna |\
muffinsform.
Skreytid med

kokuskrauti ef pid vini(’j./

~
Keelid i fyrsti i 20 min.
/
N
Berid fram og njotid.
J
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