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Innkaupalisti:

Saet kartafla

Feta ostur

Spinat poki

Urbeinud kjuklingalaeri

Ritzkex

Salt

Svartur pipar

Chili explosion
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Pvo hendur.

Setjid a ykkur

svuntu.

Hitid ofninn i 200°C
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Skerid nidur eina
saeta kartoflu

smatt.

Setjid i eldfast mot.
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Hellid oliunni af
feta ostinum yfir
kartoflurnar.

Kryddid med salt
og pipar og hreerid
vel saman med
skeid.
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Hellid heilum poka
af spinati yfir seetu
kartoflurnar.
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Skerid nidur
Urbeinud

kjuklingalaeri i litla
bita og setjid i skal.
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= Kryddid med salti,
pipar og chili

vy “EXPLOSION

explosion.
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Setjid kjuklinginn

ofan a spinatid.
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Brjotid nidur heilan
Ritz Kex pakka og
hellid yfir allan

kjuklinginn.
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Hellid heilli krukku
af feta osti yfir Ritz
kexid.
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Setjid inn i heitan

ofn i 30 minutur.
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Berid réttinn fram.

Gott er ad hafa
ferskt salat med.




