Rjomalagad pesto-pasta med risaraekjum
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Pvoid hendur.

Setjid a ykkur
svuntu.
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Setjid 1 matskeid
af oliu 4@ heita

ponnu.

4
Fletta ///



Pressio 2
hvitlauksgeira med

hvitlaukspressu og
steikid @ ponnunni
med oliunni.
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Setjid 1 dl af graenu
pestd a ponnuna

og hreerid vel i

blondunni.
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Setjid 3 dl af rjoma
a ponnuna.
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Setjid eina teskeid
af salti a ponnuna.

Hraerio vel i

blondunni.
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Setjid eina teskeid
af pipar @ ponnuna.

Hraerid vel i
blondunni.
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Setjid eina teskeid
af chilli kryddi a
ponnuna.

Hraerid vel i
blondunni.
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Setjid um 200 gr af
risa reekjum a
ponnuna og eldid
baer i sdsunni.
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Sj6did pastai potti i
2 minutur.
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Hellid pastanu yfir i

sigti og sigtid vatnid

fra.

Hellid sidan

pastanu yfir a

ponnuna.
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Setjid oskju af litlum
todmotum a
ponnuna.

Blandid 6llu vel

saman.
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Feerid yfir a disk og
njotid.

Gott er ad bera
fram med
parmesanosti og
ferski basil.
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