@ Pastarettur
Meo nautahakki

Anna Soffia Oskarsdottir

breytti og adlagadi uppskrift fra Monu Guttormsen



Pvo hendur Fara i svuntu
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4 dl vatn

.
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Setja vatn
| pottinn.
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258 1 msk. matarolia

(( —
1 tsk. salt

Baetid i pottinn.




Baetid i pottinn.




10 minutur

Latid pasta sjoda.
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2 msk olia

N

Setja a ponnu

og kveikja undir




Setja a ponnu
og losa i sundur

Med spada




1/2 tsk
Season all

1/2 tsk
pipar

1/2 tsk

Setja a ponnu

og blanda saman vid
hakkid

med spada




Skera greenmeti

og setja a ponnuna




Salsasodsa

Setja a pénnuna
Blanda vandlega saman

Lata malla 5 minutur




Setji i skal.

.
% Sodin pasta
>




Steikt hakk

N

Setjid i skalina
Blandid saman.







