Piparkokur
Litil uppskrift

Pvoid hendur.
Setjid a ykkur svuntu.

Hitid ofinn i 200°c.

Setja smjorid i litla skal og

1/4 smjorstykki lata bida.
(125 gr)
fe Ty emyp & >
/= S !Q/ Setjid sykur i pott.
1 1/2 dl sykur -
\" ] = o |Beetid siropi i pottinn.
/ N S112
1 dl sirép v | |Léti6 suduna koma upp.
1/2 msk. kanill | Setjid krydd i pottinn
\\! . Qw
=0 A Blandid 8llu saman.
1msk. engifer -y
a=—p Setjid krydd i pottinn
1/2 tsk negull .
| ? i..,‘ !QM Blandid 6llu saman og
1/2 tsk pipar k4 Latid sjoda.
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Hellid ur pottinum i skalina.

1/2 msk matarsoti

Setjid matarsota i skalina
Hreerid allt vel saman
Blandan freydir—pad er allt
i lagi

Baetid smjorinu i skalina og
blandid vel saman par til
smjorid er bradid

10| [

1 egg

Brjotaid egg og setjid i litla
skal

11 @p

Hellid egginu i storu skalina.

Hreerid vandlega saman vid

12

\LACAVAY
d

| hveiti

Setjid hveiti i skalina.

Setjid litid i einu og hreerid
vel

Anna Soffia Oskarsdattir byggdi & uppskrifit fra
Asgerdi Hauksdottur, Hjordisi Eddu Broddadottur og Monu Guttormsen
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Geymid i isskap til naesta
dags

Straid hveiti a bordid og
hnodid deigid

Fletjid deigid ut med
kokukefli

Setjid bokunarpappir i
ofnskuffu

Stingid ut kokur med mynda
motum.
Radid i ofnskuffu

Bakid vid 200gradur i ofni i
7minutur

Latid kdlna a grind
Skreytid med glassur

Anna Soffia Oskarsdattir byggdi & uppskrifit fra

Asgerdi Hauksdottur, Hjordisi Eddu Broddadottur og Monu Guttormsen
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